
RADICATO 
PROSECCO D.O.C. SPUMANTE BRUT

UVE
Glera

GRADAZIONE ALCOLICA
Vol. 10,5%

ACIDITÀ
5,5 g/l

ZUCCHERI
10 g/l

DESCRIZIONE
Giallo paglierino tenue, il Radicato Prosecco DOC Brut è frizzante, pulito 
e dal sapore fresco e pieno, con un carattere vibrante, un’intensità e un 
naso fruttato con note di acacia, mela, albicocca e pesca bianca mature. 
Dal perlage persistente, presenta sentori di dolcezza bilanciati da una rin-
frescante acidità  

ABBINAMENTO
Ideale come aperitivo. Si abbina bene ad antipasti, finger food e crostacei

 
TEMPERATURA DI SERVIZIO
6-8° C


